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Gemiise Scherzer erreicht mit sanften, modernsten Methoden beste Qualitit
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Masse mit Klasse: Geschéftsfiihrer Stefan Scherzer im neuen Waldecker Gewdchshaus. 2000 Tonnen Tomaten erster Giite reifen dort jahrlich.

Nicht nur auf Leute vom Fach, auch auf
Menschen wie du und ich (bt die rund
zehn FuRballfelder groRe Gewdachshaus-
Plantage im Dinkelsbiihler Gewerbe-
gebiet Waldeck eine besondere An-
ziehungskraft aus. RegelmaRig sind Be-
triebsfiihrungen. Einige tausend Leute
haben die Hallen mit der angenehmen
Atmosphdre in wenigen Monaten schon
besichtigt. Und dies aus purem Interesse
an der Sache, denn kaufen kann man
dort nichts.

Das ist auch nicht nétig, denn Scherzer
Gemiise wird von grofRen Verbraucher-
markten und Einzelhdndlern vielerorts
angeboten —in der Region, aber auch in
ganz Bayern und Baden-Wirttemberg.
Knackig, frisch, von bester Qualitat und

schmackhaft zu sein und noch dazu aus
der Ndhe zu stammen: Diese Kombina-
tion macht vielen Appetit.

Seinen Ursprung hat das Unterneh-
men im Knoblauchsland. Schon der
GroRvater baute Gemiise an. Aus der
einst kleinbduerlichen Landwirtschaft
mit Viehhaltung ist 1angst ein hochmo-
dernes Anbauunternehmen geworden,
das seit den Sechzigerjahren einen stei-
len Aufstieg erlebte. 1980 tbernahm
Peter Scherzer im Alter von 25 Jahren
den elterlichen Betrieb, den er konse-
quent nach neuesten betriebswirtschaft-
lichen Erkenntnissen ausbaute und der
mittlerweile einer der groten und effi-
zientesten Anbauer im Knoblauchsland
ist. Die Geschéftsfiihrung teilt er sich

 Das neue Firmengebaude in
'\ Waldeck hat auch architekto-
nisch seine Reize.
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heute mit Sohn Stefan, der von Beruf
ebenfalls Gartnermeister ist.

Nach wie vor sind die Scherzers durch
und durch ein echtes Familienunterneh-
men. Mutter Eva arbeitet im Biro mit
und Stefan Scherzers Schwester Kathari-
na managt den Verkauf des Scherzer-
Gemuses auf dem Nirnberger GrofR3-
markt. Auch Bruder Andreas, derzeit
noch in der Ausbildung, hat als Berufs-
weg Gdrtner eingeschlagen.

In Nirnberg bauen die Scherzers
neben Tomaten auch Gurken und Paprika
im Gewdchshaus an. Weil im ,Knob-
lauchsland“ mit seinen Uber 120 Be-
trieben die Fldachen léngst knapp gewor-
den sind, hat sich die Firma Scherzer, um
zu expandieren, in Dinkelsbihl nieder-
gelassen. Uberzeugende Argumente fiir
die Standortwahl lieferten die effektiv
arbeitende Stadtverwaltung, aber auch
das benachbarte Heizwerk, dessen Mit-
gesellschafter die Firma Scherzer inzwi-
schen ist. Die Anlage versorgt den
Neubau komplett mit Warme.

Unter den Glasddchern in Waldeck rei-
fen ausschlieRlich Tomaten heran.
150 000 Pflanzen liefern pro Jahr rund
2000 Tonnen der roten Friichte in kon-
stant bester Qualitdt. Man hat den
Eindruck, die Pflanzen fiihlten sich hier
sehr wohl. Im unteren Teil sind die Stau-
den gebiindelt und dabei so gefiihrt,



Oben: Ein Elektrowagengespann bringt Erntekisten. Mitte: Mitarbeiterinnen auf der Arbeitsbiihne. Rechts: Die Tomaten werden zur Auslieferung vorbereitet.

dass sie ein Stiick weit langs wachsen.
Oben werden sie wie schwebend von
Seilen gehalten: So kénnen sich die bis
zu 10 Meter langen Pflanzen geordnet
entfalten.

Die Anlage in Waldeck arbeitet mit
modernster Technik, die sowohl die
Tomatengewdchse als auch die Umwelt
schont. Ein Teil der Diingung erfolgt liber
die Luft, die mit CO,, angereichert wird,
damit die Pflanzen ,Futter* fur die
Photosynthese bekommen. Biologischer
Pflanzenschutz und die Riickfiihrung
von nicht verbrauchten N&hrstoffen und
Wasser sorgen zudem dafiir, dass Scher-

zers Gemusesorten nicht nur hervorra-
gend schmecken, sondern auch vitamin-
reich, knackig und voll gereift sind.

Um die Pflanzen gegen Krankheiten
und Schdadlinge zu schiitzen, werden
ausschlieBlich biologische Methoden
verwendet. Dabei ziichtet der von zwei
Gartenbauingenieuren geleitete Betrieb
nutzliche Insekten wie etwa die Schlupf-
wespe. Sie verhindern, dass die Tomaten
von Ldusen, Raupen, der Spinnmilbe
oder der WeiRen Fliege angegriffen wer-
den.

»Flr jeden Schadling gibt es einen
natiirlichen Gegenspieler, und den set-
zen wir ein", sagt Stefan Scherzer, der
dazu eine wissenschaftliche Semesterar-
beit verfasst hat. Die Nachzucht der

natlirlichen Feinde, der nutzlichen

Mikroorganismen und Insekten erfolgtin
modernen Produktionsstdtten. 50 000
Euro kostet diese biologische Schad-
lingsbekdmpfung jéhrlich - eine Investi-

Mit den Mitteln
der Natur

tion, die das Unternehmen gerne und
aus Uberzeugung leistet, um dem End-
verbraucher ein qualitativ hochwertiges
Gemiise anzubieten.

Bestdubt werden die Bluten von Erd-
‘;ﬁ hummeln. Ihr Fleifl ist
besonders gefragt, weil den
Tomatenbliten im Ge-
wdchshaus die naturliche
Art der Polleniibertragung
durch den Wind fehlt. Auch
furs menschliche Personal
gibt es standig etwas zu tun.
Wenn gerade nicht geerntet
wird, dann sind zum Beispiel
Bliiten einzukiirzen oder
alte Bldtter zu entfernen.

Per Arbeitsbihnen ldsst sich auf
Schienen entlang der langen Korridore
sowie hoch hinaus lber die Wipfel der
Tomatenstrducher fahren. Eine fast
meditative Stimmung herrscht dort
oben unterm Glasdach. Durch die Was-
serverdunstung ist es im Sommer drin-
nen manchmal sogar kiihler als drauBen.

lhre Wurzeln schlagen die Tomaten-
stauden in einem Substrat aus Kokos-
fasern. Uber die vollautomatische Be-
wdsserung werden die Pflanzen mit
mineralischem Diinger versorgt.

Scherzer-Gemuse erfiillt das Bediirfnis
nach regionalen Produkten ebenso wie
das gestiegene Gesundheits- und Qua-
litdtsbewusstsein der Verbraucher. Es
gebe immer mehr regionale Theken in
den Supermdérkten. ,Man kann (iberall

etwas aus der Region kaufen®, beobach-
tet Stefan Scherzer.

Wir liefern tédglich an die Zentrallager,
erzéhlt der Juniorchef. Dazu unterhdlt
das Unternehmen eine eigene Flotte von
sieben Lkw. Neben den Geschéftsverbin-
dungen zu den groRen Verbraucher-
markt-Ketten pflegt die Gemiisebauer-
Familie auch die Prasenz ihrer Waren auf
Wochenmarkten und auf dem GroR3-
markt, woher viele kleinere Gemuse-
laden ihre Ware beziehen.

Als Geschéftsfiihrer ist Stefan Scherzer
auf vielen Feldern gefragt: vom Pflan-
zenschutz iiber Diingung und Anlagen-
technik bis hin zur Personalplanung fir
die insgesamt 150 Mitarbeiter, von de-
nen 70 in Waldeck arbeiten. Zum Stab
des Unternehmens gehoren Erntehelfer,
Gartner, Gartenbauingenieure, Biiro-
kaufleute, Steuerfachangestellte, Lkw-
Fahrer, Mechaniker, Kfz-Meister, Indus-
trie-Mechaniker.

So gut hier alles ineinander greift, so
reibungslos verliefen auch die Bauarbei-
ten zu dem Neubau, dessen Kosten in
Hohe von 10 Millionen Euro das Unter-
nehmen mit Hilfe der Sparkasse Dinkels-
bihl finanziert hat.

Das eingespielte Familien-Team sorgte
selbst dafiir, dass der Zeitplan auf der
Baustelle exakt umgesetzt wurde. Neben
den lichtdurchfluteten, glasbedachten
Tomaten-Plantagen gehdren neben
einem Burotrakt und einem Kihlraum
fiir die Ubernachtlagerung auch eine
weitldufige Halle zum Waldecker Neu-
bau.

Dort werden die per Hand geernteten
Tomaten von den Erntewdgen geladen,
von Mitarbeitern abgewogen und in gro-
Ren oder kleinen Mengen sorgfdltig ab-
gepackt, ganz so appetitlich, wie sie
einem in den Geschéften und auf den
Mérkten wenige Stunden spédter dann
entgegenstrahlen.



