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Gemiise Scherzer erreicht mit sanften, modernsten Methoden beste Qualitit
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Masse mit Klasse: Geschéftsfiihrer Stefan Scherzer im neuen Waldecker Gewdchshaus. 2000 Tonnen Tomaten erster Giite reifen dort jahrlich.

Nicht nur auf Leute vom Fach, auch auf
Menschen wie du und ich (bt die rund
zehn FuRballfelder groRe Gewdachshaus-
Plantage im Dinkelsbiihler Gewerbe-
gebiet Waldeck eine besondere An-
ziehungskraft aus. RegelmaRig sind Be-
triebsfiihrungen. Einige tausend Leute
haben die Hallen mit der angenehmen
Atmosphdre in wenigen Monaten schon
besichtigt. Und dies aus purem Interesse
an der Sache, denn kaufen kann man
dort nichts.

Das ist auch nicht nétig, denn Scherzer
Gemiise wird von grofRen Verbraucher-
markten und Einzelhdndlern vielerorts
angeboten —in der Region, aber auch in
ganz Bayern und Baden-Wirttemberg.
Knackig, frisch, von bester Qualitat und

schmackhaft zu sein und noch dazu aus
der Ndhe zu stammen: Diese Kombina-
tion macht vielen Appetit.

Seinen Ursprung hat das Unterneh-
men im Knoblauchsland. Schon der
GroRvater baute Gemiise an. Aus der
einst kleinbduerlichen Landwirtschaft
mit Viehhaltung ist 1angst ein hochmo-
dernes Anbauunternehmen geworden,
das seit den Sechzigerjahren einen stei-
len Aufstieg erlebte. 1980 tbernahm
Peter Scherzer im Alter von 25 Jahren
den elterlichen Betrieb, den er konse-
quent nach neuesten betriebswirtschaft-
lichen Erkenntnissen ausbaute und der
mittlerweile einer der groten und effi-
zientesten Anbauer im Knoblauchsland
ist. Die Geschéftsfiihrung teilt er sich

 Das neue Firmengebaude in
'\ Waldeck hat auch architekto-
nisch seine Reize.
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heute mit Sohn Stefan, der von Beruf
ebenfalls Gartnermeister ist.

Nach wie vor sind die Scherzers durch
und durch ein echtes Familienunterneh-
men. Mutter Eva arbeitet im Biro mit
und Stefan Scherzers Schwester Kathari-
na managt den Verkauf des Scherzer-
Gemuses auf dem Nirnberger GrofR3-
markt. Auch Bruder Andreas, derzeit
noch in der Ausbildung, hat als Berufs-
weg Gdrtner eingeschlagen.

In Nirnberg bauen die Scherzers
neben Tomaten auch Gurken und Paprika
im Gewdchshaus an. Weil im ,Knob-
lauchsland“ mit seinen Uber 120 Be-
trieben die Fldachen léngst knapp gewor-
den sind, hat sich die Firma Scherzer, um
zu expandieren, in Dinkelsbihl nieder-
gelassen. Uberzeugende Argumente fiir
die Standortwahl lieferten die effektiv
arbeitende Stadtverwaltung, aber auch
das benachbarte Heizwerk, dessen Mit-
gesellschafter die Firma Scherzer inzwi-
schen ist. Die Anlage versorgt den
Neubau komplett mit Warme.

Unter den Glasddchern in Waldeck rei-
fen ausschlieRlich Tomaten heran.
150 000 Pflanzen liefern pro Jahr rund
2000 Tonnen der roten Friichte in kon-
stant bester Qualitdt. Man hat den
Eindruck, die Pflanzen fiihlten sich hier
sehr wohl. Im unteren Teil sind die Stau-
den gebiindelt und dabei so gefiihrt,






